Hawuer eupfientt

Rezept fiir Schneeeier mit
Eierlikor-VanillesoRRe
Zutaten flr 4 Portionen

« 150 ml Eierlikor

+ 200 g Schlagsahne

« 850 ml Milch

« 1 Packchen VanillesoRBenpulver
(fGr 250 ml Milch, ohne Kochen)

« 2 EiweiBB (Gr. M)

« 1 Prise Salz

« 180 g Zucker

« 1 Packchen Vanillezucker

* 50 g Mandelblattchen

Zubereitung:

1. Eierlikdr, Sahne, und 100 ml Milch in eine Ruhrschussel geben. SoRenpul-
ver zuflgen und mit einem Schneebesen gut verUhren, kalt stellen. Eiweil3
steif schlagen, Salz und 100 g Zucker dabei einrieseln lassen. 750 ml Milch
und Vanillinzucker erhitzen. Nocken abstechen, in der heilRen Milch ca. 5
Minuten ziehen lassen.

2. Mandeln in einer Pfanne goldbraun rosten. 30 g Zucker darlber streuen
und karamellisieren lassen. Auf einem Stuck Backpapier geben und verteilen.
In der heil3en Pfanne 50 g Zucker goldbraun karamellisieren lassen. Schnee-
eier mit einem Schaumléffel herausnehmen, abtropfen lassen.

3. EierlikdrsoRRe in 4 Glaser verteilen. Schneeeier darauf setzen. Mit Mandel-
krokant bestreuen und mit Karamell betraufeln. Kurz abkthlen lassen und
servieren.




